
aWebsters Weihnachtsküche! 

Schöne Bescherung

Wärmende Pastinaken-Karottensuppe -  9,80 €  

Cremig mit Zwiebeln, Petersilie & „Schlagrahm“, getoppt mit violetten Kartoffelchips, 

dazu unser hausgemachtesTreberbrot 
s

Festliche Serviettenknödel  -  17,60 €   
Üppige, hausgemachte Serviettenknödel mit erlesenen Kräutern, an köstlicher Pilzrahmsoße 

mit Champignons, Steinpilzen & Shii-Take, dazu winterliches Saisongemüse 
s

Happy Craft Burger  -  18,80 € 

Craft-Bun aus Malzteig belegt mit: 

 pikant gewürzte pulled Jackfruit überbacken mit Bergkäse,  

Kräuter-Joghurt- & Barbecue-Preiselbeeren-Dip, Tomaten, roten Zwiebeln & Rucola. 

Dazu Pommes Frites, unsere vegane Mayonnaise und roter Krautsalat 

Vegane Alternative OHNE Bergkäse 
s

Santa Barbara Schnitzel  -  23,40 €  

Unser leckeres veganes Schnitzel (Soja) in knuspriger Malzpanade an köstlicher Pilzrahmsoße 

mit Champignons, Steinpilzen & Shii-Take, dazu Pommes Frites, 

unsere vegane Mayonnaise und roter Krautsalat 
s

Santa Claus Schnitzel  -  23,40 € 

Großes Schweineschnitzel in knuspriger Malzpanade an köstlicher Pilzrahmsoße 

mit Champignons, Steinpilzen & Shii-Take, dazu Pommes Frites, unsere Mayonnaise und roter Krautsalat 
s

X-Mas Cordon Bleu  -  28,90 €

Großes Schweineschnitzel in Malzpanade (Rohgewicht ~400g), gefüllt mit geräuchertem Kochschinken 2,3 

und Bergkäse, an köstlicher Pilzrahmsoße mit Champignons, Steinpilzen & Shii-Take, 

dazu Pommes Frites, unsere Mayonnaise und winterliches Saisongemüse 
s

Wilder Wichtel Burger  -  21,90 € 

Craft-Bun aus Malzteig belegt mit: 

delikatem Wildpatty* aus Hirsch- & Wildschweinfleisch, überbacken mit Bergkäse, 

Kräuter-Joghurt- & Barbecue-Preiselbeeren-Dip, Tomaten, roten Zwiebeln & Rucola. 

Dazu Pommes Frites, unsere Mayonnaise und roter Krautsalat 
* Das Wildfleisch wird uns frisch vom Heißener Hof der Fam. Steineshoff geliefert.

Knusprig saftige Gänsekeule -  26,80 €   

 An delikater Soße, serviert mit Serviettenknödel, leicht mit Balsamico verfeinertem Apfelrotkohl & 

Apfelgratin mit Preiselbeeren-Topping 
s

 Weihnachtsmannes Lieblingssteak  -  37,90 € 
Argentinisches Rumpsteak (~250g Rohgewicht) an köstlicher Pilzrahmsoße mit Champignons, 

Steinpilzen & Shii-Take, dazu Pommes Frites, unsere Mayonnaise und winterliches Saisongemüse 
Für den perfekten Geschmack wird bestes Argentinisches Rumpsteak mit natürlich gewachsenem Fettrand gebraten & serviert. 

s 

Süße Vollendung 
Himmlischer Weihnachts-Schokokuchen  -  9,90 €  

Warmer Schokokuchen mit flüssigem Kern, dazu feine Schattenmorellen, 

an Bourbon Vanilleeis1 mit kleiner Waffel und Schlagsahne 
s 

vegetarisch    vegan 
1: mit Farbstoff 2: Konservierungsmittel  3: Antioxidantien 
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Herzlich willkommen bei uns im Websters! 

Unser Anliegen ist es, unsere Gäste jederzeit nach Kräften
und mit bester Qualität kulinarisch zu verwöhnen.

Zudem arbeiten wir für Sie kontinuierlich daran, die Schnelligkeit im Service auch in Zeiten hoher 
Auslastung weiter zu optimieren. In diesem Sinne haben wir uns entschlossen, Ihnen in der 

erfahrungsgemäß besonders hoch frequentierten Weihnachtszeit mit der vorliegenden Karte
eine etwas kleinere Auswahl an Speisen aus unserer Brauhausküche anzubieten.

Damit möchten wir dazu beitragen, Ihnen alle Gerichte so frisch und lecker an den Tisch zu bringen, 
wie Sie es bei uns gewohnt sind, und längere Wartezeiten grundsätzlich zu vermeiden!

Herzlich
Ihr Webster-Team

PS: Sollte es bei Ihrer Bestellung doch einmal zu unliebsamen Wartezeiten kommen, urteilen Sie
bitte mit Verständnis. Schlussendlich sind wir in der Küche und im Service auch nur Menschen.

Dass wir aber jeden Tag für unsere Gäste alles geben - das ist unser Versprechen an Sie!

Websters Spartage (unsere Saisonkarte ausgenommen)

Jeden 2. Sonntag, ab 10:30 Uhr: „Oh Happy Day“ 

Brauhaus Brunch ab 24,50 € (Getränke werden gesondert berechnet). Die Übersicht über unsere 

Themenbrunche finden Sie immer aktuell auf unserer Website. Natürlich gilt wie immer unser 

„Sparfaktor 100 %“ - denn Pro Eltern-Brunch bruncht ein Kind unter 10 Jahre gratis mit und bis 12 

Jahre mit kindgerechter Ermäßigung! 

Jeden Sonntag ab 15:00 Uhr: Schnitzel-Lust 

Alle Schweineschnitzel und veganen Schnitzel unserer Karte (ausgenommen Cordon bleu) servieren 

wir für je unschlagbare 17,90 € 

Jeden Dienstag ab 16:00 Uhr: Flammkuchen-Tag 

Ob extra üppig, lecker vegetarisch, richtig originell oder einfach ganz original mit Speck und Zwiebeln: 

Unsere knusprigen Flammkuchen gibt’s  für je nur 13,10 € 

Jeden Mittwoch ab 16:00 Uhr: Burger-Tag 

Unsere herzhaften Burger bieten wir inklusive Pommes Frites und hausgemachter Mayonnaise zum 

exklusiven Sonderpreis von je nur 16,50 € 

Jeden Donnerstag ab 17:00 Uhr: „Websters Green Day“ 

Jeden Donnerstag laden wir mit bis zu 24 % Ermäßigung zur Geschmacksreise ein. Fünf
brauhaustypische, aber durchweg pflanzenbasierte Spezialitäten stehen zur Auswahl. So macht 

Probieren doch richtig Spaß! 

17,90 € Veganes Schnitzel „Wien“  

Flammkuchen „Vegetarische Art“ 13,30 € 

Veganes Pfeffer-Schnitzel 17,90 € 

Jackfruit-Burger 16,50 € 
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Kleine Leckereien 

  
7,90 € 

Römersalat, roter Krautsalat, Kräuterchampignons mit Aioli, 
Möhrenraspel, Rucolasalat mit Tomatenstücken, gekochtes Ei und
Pfannenkartoffeln mit Zwiebeln, dazu unser Treberbrot und Brauhaus-Pesto
Alternativ vegane OHNE gekochtes Ei.
Dazu wahlweise Kräuter-Joghurt-      oder Brauhaus-Dressing.

Winterlicher, üppiger Salatteller 15,40 € 

Treberbrotchips mit Rapsöl und Biersalz, dazu hausgemachtes Brauhaus-Pesto 
und veganer Knoblauchdip

18,80 € 

AKnuspriges Malzschnitzel 19,40 € 

Großes Schweineschnitzel in unserer einmaligen Malzschrotpanade mit 

Zitrone, Pommes Frites, hausgemachter Mayonnaise und rotem Krautsalat 
A

Schnitzel „Veganes Wien“ 19,40 € 

Veganes Schnitzel aus Sojaprotein in unserer einmaligen Malzschrotpanade 

mit Zitrone, dazu Pommes Frites, hausgemachte vegane Mayonnaise und roter Krautsalat 

A

Pfefferschnitzel 22,40 € 
Großes Schweineschnitzel in Malzpanade, belegt mit würzigen Schmorzwiebeln und 

raffiniert cremiger Pfeffersoße mit Bierbrand-Note, dazu Pfannenkartoffeln mit 

Zwiebeln und rotem Krautsalat
A

Alternativ mit veganem Schnitzel 22,40 € 
A

A

Braumeister Cordon Bleu 24,40 € 

Großes Schweineschnitzel in Malzpanade (Rohgewicht ~400 g), 

gefüllt mit Bergkäse und geräuchertem Kochschinken2,3, 

dazu Zitronenecke, Pommes Frites, unsere Mayonnaise und Saisongemüse 
a

Websters Flammkuchen
Große, leckere Flammkuchen aus hauchdünnem, knusprigem Weizenteig, geschmackvoll belegt, nach...

13,90 € 

Bestrichen mit köstlicher Crème fraîche, belegt mit Speck2, weißen und roten Zwiebeln 
a 

Tiroler Art 16,90 € 

Bestrichen mit köstlicher Crème fraîche, belegt mit frischen Tomaten 

und geräuchertem Speck2, mit Bergkäse überbacken, getoppt mit Rucola 
A

Vegetarischer Art 15,90 € 

Bestrichen mit Sojajoghurt & Crème fraîche, belegt mit frischen Tomaten und roten 
Zwiebeln, mit Bergkäse überbacken und getoppt mit Rucola

Winterlicher Brauhaus Salat mit Schweineschnitzelchen

Winterlicher Feinschmecker Salat mit Hähnchenbrust

Malzschnitzel-Lust

19,80 € 

Original Elsässer Art 

Knackiger Starter

Wärmende Pastinaken-Karottensuppe
Cremig mit Zwiebeln, Petersilie & „Schlagrahm“, getoppt mit violetten Kartoffelchips, 

dazu unser hausgemachtes Treberbrot  

9,80 €
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Brauhaus-Klassiker 
a 

Original Webster-Bratwurst (Länge ca. 30 cm, gilt für die rohe Bratwurst) 17,90 € 
Unsere grobe Bratwurst, saftig gebraten mit Biersoße und Senf, dazu Pfannenkartoffeln 

mit Zwiebeln und rotem Krautsalat. Serviert in der gusseisernen Pfanne. 

A 
A

Knusprige Grillhaxe 23,80 € 

Fein geräucherte Schweinshaxe aus unserem Räucherofen, knusprig gegrillt,  
mit köstlicher Biersoße, dazu Pfannenkartoffeln mit Zwiebeln und roter Krautsalat 

A

Websters Burger

19,90 € 

Mit hausgemachtem Beef-Patty (~200g Rohgewicht) 

Craft-Bun aus Malzteig mit Gewürzgurke, Tomate und Balsamico-Zwiebeln, Bergkäse,

gebratenem Bacon, milde Peperoni, Kräuter-Joghurt- & Salsa-Dip. Gekrönt von knusprigen 

Zwiebelringen in Malzpanade. Dazu Pommes Frites, unsere Mayonnaise und roter Krautsalat 

aa 

A

Die flotte Brauingenieurin 25,80 € 

Sous-vide gegartes Lachsfilet mit Kräuter-Knoblauch-Würzung, auf der Holzplanke serviert. 
Dazu Pfannenkartoffeln mit Zwiebeln und SaisongemüseA

Brauherren-Steak 36,90 € 

Argentinisches Rumpsteak (Rohgewicht ~250 g) mit leckeren Schmorzwiebeln und 

raffiniert cremiger Pfeffersoße mit Bierbrand-Note. 

Dazu Pommes Frites, unsere Mayonnaise und Saisongemüse 

*Um den perfekten Geschmack zu erhalten, grillen wir alle Rumpsteaks mit dem natürlich gewachsenen Fettrand.

Die Süße Vollendung 

Gemischtes Eis (Sorten nach Wahl, auch vegan möglich)

mit Schattenmorellen und Schlagsahne

8,90 € 

Heißer Apfelstrudel1

• mit Zimt, Puderzucker, Vanillesoße1 und Schlagsahne 8,20 € 

• zusätzlich mit Bourbon Vanilleeis1 9,90 € 

 = vegane Gericht  = vegetarische Gerichte 

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 

1: mit Farbstoff, 2: mit Konservierungsstoff, 3: mit Antioxidationsmittel 4: mit Süßungsmittel, 6: mit Geschmacksverstärke 

Geflügelter Brauerteller 22,80 € 

Zarte Hähnchenbrust (Rohgewicht ~200g), mariniert und gegrillt, auf köstlicher, leicht 
pikanter Salsa-Soße. Dazu Pfannenkartoffeln mit Zwiebeln und Saisongemüse

Webster Spezialitäten

Mit herrlich würziger pulled Jackfruit und Bergkäse
Craft-Bun aus Malzteig mit Gewürzgurke, Tomate und Balsamico-Zwiebeln, Bergkäse,
gebratenem Bacon, milde Peperoni, Kräuter-Joghurt- & Salsa-Dip. Gekrönt von knusprigen
Zwiebelringen in Malzpanade. Dazu Pommes Frites, unsere Mayonnaise und roter Krautsalat 

Mega Beef Burger 

Jackfruit-Burger
Burger   

18,80 € alternativ OHNE Bergkäse


